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¢ Qué es la carne?

Segun el codigo alimentario, es la parte comestible
de los musculos de animales sacrificados en
condiciones higiénicas, incluye vaca, oveja, cerdo,
cabra, caballo y camélidos sanos, y se aplica
también a animales de corral, caza, de pelo y plumas
y mamiferos marinos, declarados aptos para el
consumo humano.




Composicion Nutricional de la Carne

v'Todas las carnes estan englobadas dentro de los alimentos proteicos y
nos proporcionan entre un 15 y 20% de proteinas, que son consideradas
de muy buena calidad ya que proporcionan todos los aminoacidos
esenciales necesarios.

vSon la mejor fuente de hierro 'y vitamina B
Aportan entre un 10 y un 20% de grasa (la mayor parte de ella es
saturada), tienen escasa cantidad de carbohidratos y el contenido en
agua oscila entre un 50 y 80%.

v'Ademas nos aportan vitaminas del grupo B, zinc y fosforo.



Ley de la Carne en Chile



v'Con el fin de beneficiar el desarrollo del sector ganadero y
lograr una mayor transparencia en la comercializacion de la carne
en Chile, se promulgo en el ano 1992 la Ley 19.162 o Ley de
Carnes

v’ Esta ley cubre practicamente todos los eslabones de la cadena
de la carne, especificando objetivos claros para cada uno de ellos
a través de tres reglamentos:
«Funcionamiento  de  mataderos, frigorificos y
establecimientos de la industria de la carne
+ Transporte de bovinos y carne
+Sistema obligatorio de clasificacion de ganado, tipificacion
y homenclatura para las carnes bovinas que se comercializan
en el pais



Requisitos de tipificacion para las canales bovinas.

CRONOMETRIA DENTARIA GRASA DE
CATEGORIA CLASE
(Dientes permanentes) COBERTURA
Novillito
74 Vagquilla 2 maximo 1-2
Torito Dientes de leche maximo
A Novillo
Vaca joven 4 méaximo 1-2-3
Novillo
C . o 1-2-3
Vaca joven 6 maximo
Vaca adulta
U Buey 8 méximo
Toro 2 a 8 dientes Sin exigencia
Vaca vieja
N Buey Desde nivelacion de los Sin exigencia
Toro segundos medianos
Toruno
Ternero Sin nivelacion de los
0] Ternera centrales (pinzas) de leche Sin exigencia




Los Dientes en Bovinos de Carne



¢Qué importancia tienen los Dientes en el proceso de
Comercializacion?



En el proceso de comercializacion los dientes tienen
especial relevancia, dado que son el indicador mas
importante de la edad de los animales y la terneza y
calidad de la carne



Los Dientes y la Edad de Los Animales



v'Los Bovinos solamente poseen dientes en el maxilar inferior
en el superior poseen un rodete que sirve de apoyo a los
dientes.

v'A medida que el animal se desarrolla va cambiando sus
dientes de leche por dientes definitivos hasta completar 8
dientes (Boca Llena)

v Esta caracteristica es usada para estimar la edad del animal



Dientes definitivos Edad del Animal

2 1.5
4 2.0
6 2.5
8 3.0




v'Los dientes son los organos mas duros del cuerpo, de aspecto
oseo, implantados en los bordes de las mandibulas, a la entrada y
al costado de la boca.

v’ Tienen como funcion triturar los alimentos y érganos del tacto.
v'Los situados a la entrada de la boca, actuan también en la
aprehension de los alimentos, y en algunas especies salvajes,

sirven para la defensa y ofensa.

v'Los dientes se encuentran implantados en los alvéolos,
asegurados mediante el periostio alvéolo dentario.



v'La parte contenida en el alvéolo es la raiz, constituida por una o
mas puntas segun la clase de diente y la parte visible es la
corona.

v'Entre ambas partes se presenta un ligero estrangulamiento
situado a nivel de la encia, el cuello.

v'Los dientes se originan en los alvéolos, dentro de Ilas
mandibulas, en foliculos dentarios.

v'Una vez desarrollados y colmada la capacidad de dichos
foliculos y de los mismos alvéolos, se desplazan hacia los bordes
de los maxilares para aparecer las coronas en las encias hasta
que las mismas emergen totalmente.



Los Dientes en Bovinos

INCISIVO - CORTE SAGITAL

1

z
3
4
S
€
7
8

- Esmalte

« Marfil

« Cavidad dentaria
- Encia

- Cemento

- Periostio

- Hueso maxiiar

- Vasos y nervios

INCISIVO DE BOVINO
(Pinza del lado izquierdo)

A
B
Cc
5]
1 -
2
3
4
5

- Visto de la cara bucal
- Visto de la cara labial
- Corona

- Raiz

Borde superior

- Borde interno

- Cuello

- Borde externo

- “Aval”




v'Los dientes estan dispuestos de modo que forman sobre
los bordes de las mandibulas un arco casi parabdlico.

v'En los bovinos no es continuo, puesto que en el maxilar
superior no se encuentran los incisivos y en el inferior, se
interrumpen, dejando un espacio sin dientes llamado barra.

v'Los bovinos son heterodontes, pues tienen dientes de
forma y funciones diferentes.

v Los incisivos (incidir, cortar) son planos y con un borde
cortante, estando situados en la entrada de la boca.



v'Los molares (muela, piedra de molino) son voluminosos y
con una superficie plana apta para ftriturar.

v'Los bovinos son de dentadura incompleta, pues carecen
de colmillos o caninos.

v'Ademas son difiodontes, pues tienen dientes de leche y
de adulto pero incompletos, ya que los molares solamente
son de adulto.



Formula dentaria en Bovinos

0 0 3 0
Denticion de leche: 2 x |- C--- PM--- M--- = 20
4 0 3 0

0 0 3 3
Denticion de adulto: 2 x |- C--~ PM--- M--- = 32
4 0 3 3



v'Los dientes que mas nos interesan para conocer
aproximadamente la edad del bovino son los incisivos.

v'Son ocho, ubicados en la parte anterior del maxilar
inferior.

v'Estan dispuestos en arco, con una parte concava hacia
el interior de la boca y una parte convexa hacia los labios.

v'Los que forman el par central se denominan pinzas o
paletas; el par siguiente (uno a cada lado de las pinzas)
son los primeros medianos; le siguen los seqgundos
medianos y finalmente los extremos.



El tamano decrece desde las pinzas hacia los extremos.

La arcada dentaria en el animal joven tiene forma de
media luna alargada, mientras que en el animal viejo
tiende a hacerse recta.



Sistema de Comercializacion



Los agentes que participan en el sistema de comercializacion
son:

* Corredores de ganado
* Ferias ganaderas

* Plantas faenadoras

o Carnicerias

» Supermercados

*Industria transformadora



Corredor de ganado

= Este agente facilita el encuentro entre la oferta y la
demanda, pero no realiza compras propias (no toma posesion
del producto), sino que lo hace para terceros, cobrando un
0,5% del valor de la transaccion.

= Existe una variante de este intermediario, el cual compra
los animales y luego los vende, tratando de obtener un
diferencial con el cual financia la operacion (el corredor toma
posesion del producto).



Ferias ganaderas

= Corresponden a un lugar fisico de concentracion de
ganado, donde los vendedores llevan sus animales y existe
un conjunto de compradores que a través del sistema de
remate adquieren los animales.

= El precio del servicio de feria es del 3% en ambos sentidos,
pero en el caso de clientes antiguos puede bajar al 2%.



Ferias ganaderas

= Tanto la actividad de las ferias como la de los corredores
muestra una tendencia decreciente.

= Este proceso es universal y se ve favorecido por el
mejoramiento de los sistemas de comunicacion.

= Estimaciones realizadas por Odepa, indican que no mas del 30%
del ganado para consumo se transa en feria, en circunstancias
que en la década de los 70's se transaba sobre el 50%.



Asociacion Gremial de Ferias
Ganaderas de Chile — AFECH A.G.



En la actualidad esta Asociacion agrupa a 10 empresas
del rubro, las que representan mas del 86% de Ila
Transaccion Ferial a Nivel Nacional, con sus 35 locales de
remate distribuidos entre Quillota y Coyhaique



Fomenta el uso de los Recintos Feriales como medio de
comercializacion de ganado vivo, unico lugar donde es
posible que pequenos, medianos y grandes productores
oferten su ganado en igualdad de condiciones,
permitiendo asi que el juego de la oferta y demanda y la
libre competencia fijen los precios de mercado.



La Transaccion Ferial tiene una tradicion de mds de un
siglo en nuestro pais, principalmente por la confianza de
los clientes vendedores y compradores producto de su
transparencia, seriedad y seguridad que representa la
Subasta Publica mediante Martillo que las empresas
ejercen en cada uno de sus Locales de Remate.



Tattersal Remates

% Tattersall

Tattersall Remates es una empresa filial de Sociedad El Tattersall cuyo giro
principal es la intermediacion de Bienes Muebles, como, ganado, productos,
vehiculos, equipos, maquinarias y excedentes industriales en general, que
corresponde al negocio tradicional de la Empresa que ha efectuado desde su
fundacion en el ano 1913.
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Empresa regional, inserta en las Regiones de los Rios y Los Lagos, explota
sus recintos de remates ubicados en Paillaco, La Union, Osorno, Purranque,
Puerto Varas, Puerto Montt y la Junta, rematando ganado bovino todos los
dias. Su participacion de mercado a nivel regional supera el 70% y a nivel
nacional el 25%.




Ferias Araucania S.A.

| . FERIAS
H ARAUCANIA S.A. «

Feria en Pitrufquen

Ferias Araucania S.A. creada el ano 1987, por un grupo de 99 socios,
principalmente de la Region de La Araucania relacionados con la actividad; y
hoy, a dos décadas de ello, se encuentra ubicada dentro de las primeras
empresas comercializadoras a nivel Nacional en el rubro ganadero; logrando
ubicar a dos de sus tres locales de Remate, Temuco, Pitrufquén y Victoria,
dentro de los cuatro primeros lugares en el pais; transando, la empresa, en la
Novena Region cerca del 55% del Ganado comercializado a través de subasta
publica.



S.A. Feria de los Agricultores

SATFERIADE LOS AGRICULTORES
TALCA SANIAWIER  LINARES - PARRAL

S.A. Feria de los Agricultores fue constituida en el ano 1925, por Agricultores
de la ciudad de Talca, quienes vieron la necesidad de asociarse con el
proposito de contar con un centro de comercializacion de Ganado en esta
parte del pais.

Posee recintos de remate en las localidades de Talca, San Javier, Linares y
Parral



Ferias Bio-Bio Ltda.

B

BIOBIO

Empresa centenaria fundada en 1915, cuenta con tres locales de remate
en Linares, Santa Bdrbara y Los Angeles

Los Socios de esta empresa son:
v'Congregacion de la Pequeiia Obra de la Divina Providencia
v'Sucesion Domingo Contreras Quintana
v'Guzmdn Giessen y Cia Ltda.
v'Sra. Raquel Estévez Contreras
v'Sucesion Raul Varela Varela
v'Sr. Patricio Aylwin Azécar
v'Sra. Gabriela Acufia Acuiia



Feria Bernedo S.A.

FERIA

BERNEDO

SOCTEDATDY ANMONINA

Feria Bernedo S.A., fue fundada en el ano 1913, por antiguos ganaderos, que
visualizaron la importancia de contar con un recinto donde comercializar su ganado,
y durante todos estos anos ha otorgado sus servicios a los productores ligados a la
ganaderia de la region.

Actualmente, Feria Bernedo S.A., efectua subastas publicas de ganado, en sus dos
locales de remates ubicados en Temuco y Curacautin.



Feria Regional de Quillota

El 10 de mayo de 1915 se fundo la Feria Regional de Quillota. Eran tiempos en que
la floreciente ganaderia del pais daba vida a una gran actividad de comercio en
animales. La Feria Regional de Quillota proporciono el espacio social y mercantil
adecuado para impulsar el desarrollo del comercio ganadero de nuestra region y
del pais.

Don Daniel Duran Carreino puso los fundamentos que sustentaron la creacion de
esta empresa. Posteriormente siguio a la cabeza de la empresa su hijo Daniel Durdn
Villegas. Les sucedio en el cargo su hijo Daniel Durdan Benitez. Finalmente, su hijo
Daniel Duran Chiuminatto hasta hoy es socio de la Sociedad Durdn Ltda. que
administra esta empresa junto a otros miembros de las familias Duran y Harasic.
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Feria Regional de Traiguén

FERIA TRAIGUEN LTDA.

Regional Los Sauces - Traiguén

Uhicads en Chacabuco 495 Traiguén- Regidn de |a Araucania.

Feria Regional San Vicente Ltda.

Feria San Fernando Ltda.




CONCEPTO DE DESTARE O MERMA




El destare o merma es la pérdida o diferencia entre el peso en
el campo y el peso en el mercado.



El destare se expresa en kg por cabeza o en porcentaje respecto
del peso en el momento del embarque o faena



El destare se expresa en kg por cabeza o en porcentaje respecto
del peso en el momento del embarque o faena



Destare Natural Registrado en Diferentes Categorias Animales

Categoria kilos Peso Vivo % Destare
Ternero 200 7% a 8%
Novillo Engorda 350 8% a 9%
Novillo Terminado 520 10% a 12%
Vaca par Engorda 420 6% a 7%
Buey Gordo 800 7% a 8%
Buey Flaco 700 6% a 7%

Fuente: Taladriz, O, 2010



Destare natural

+ El destare natural de los animales corresponde entre el 6% y
14% del peso total.

+ En Invierno el destare es menor que primavera, dad Ia
composicion de la dieta (mas solida).

+ En invierno el destare natural es entre 6% y 10% y en primavera
entre 9% y 14%

+ El destare natural considerado en estos datos corresponde a 2
a 3 horas de transporte en camion y 5 a 6 horas de corral en feria



Destare natural

* En las plantas faenadoras no se considera el destare dado que
los animales se pesan al ingreso y posteriormente faenados.

+ El resultado es el diferencial entre el peso vivo y peso de la
canal que se expresa como una relacion porcentual denominada
rendimiento a la canal o al gancho.

+ Dependiendo de raza, alimentacion, edad del animal, condicién
corporal y las horas entre la salida del predio y la faena, el
rendimiento a la canal fluctua entre 54% y 62%.



DEFINICION DE CANAL



Definicion de Canal

+ Es el cuerpo de cualquier animal destinado a consumo humano,
después de haber sido sacrificado y eviscerado

+En el mercado se puede comercializar Media Canal que se
obtiene de la division de la canal a lo largo de la columna vertebral

+Un Cuarto Canal, corresponde al resultado de dividir la media
canal en dos partes, mediante un corte transversal que se practica
entre las costillas quinta y sexta. Se obtienen dos cuartos,
denominados Cuarto Anterior (parte delantera) y Cuarto posterior
(parte trasera).



Definicion de Canal

4+ Es la unidad primaria de la carne que resulta del animal una vez
insensibilizado, desangrado, sin piel, sin visceras, sin la cabeza (cortada a nivel
de la articulacion occipitoatloidea), sin drganos genitales, extremidades
cortadas a nivel de la articulacion carpometacarpiana y tarsometatarsiana.

4 La canal puede incluir la cola, pilares y porcion periférica del diafragma. La
canal esta conformada en proporcion variable por los tejidos 6seo, muscular y
graso.

4 En el desarrollo de estos tejidos se basan las mediciones y parametros que
se utilizan para determinar los distintos sistemas de clasificacion y tipificacion
de carnes.

+ Sobre el desarrollo de cada uno de estos componentes influyen
principalmente la edad, sexo, raza y alimentacion.



Mataderos

+ En los mataderos se realiza el proceso de transformacion de
carne en pie a carne en vara.




Mataderos

+ Dentro de los establecimientos de alimentos considerados por
los servicios de salud, de mayor riesgo para la poblacion humana
se encuentran los mataderos de reses de abasto, los cuales
pueden ser fuente importante de transmision de enfermedades.

+E| codigo internacional de practica de higiene para los
productos carneos define a los mataderos como: «todo local
aprobado y registrado por la autoridad de inspeccion, utilizado
para la matanza de animales, destinados a consumo humano».



Mataderos

+El Reglamento Sanitario de Alimentos de Chile, en su articulo 78,
define a los mataderos como «aquellos establecimientos donde se
sacrifica y faenan reses, aves y ofras especies animales
destinadas a la alimentacion humanay.

+ Deberan estar habilitados de tal forma que aseguren el
faenamiento y preservacion higiénica de las carnes.



Mataderos

+El primer matadero en Chile funciono en 1563, estaba emplazado
en los terrenos que ocupa actualmente el templo de la Gratitud
Nacional (Alameda Bernardo O'Higgins y Ricardo Cumming), se le
llamaba «Matadero San Miguely.

+ Como entidades de servicio publico, los mataderos tuvieron su
origen en la Ley 11860 «sobre organizacion y atribuciones de las
municipalidades» que en su capitulo lll, articulo 51, inciso 4,
reconoce a los municipios del pais, el derecho a establecer
mataderos y mercados dentro de los limites de su jurisdiccion, a
la vez que el de reglamentar su instalacion, funcionamiento
administrativo y fiscalizacion sanitaria, creando para ello los
organismos y arbitros adecuados.




Mataderos

+Desde al ano 1868 hasta fines de la década del 60, los mataderos
fueron de propiedad municipal.

+ El hecho de tener caracter de instituciones municipales (propio
de los mataderos chilenos), determino que su existencia estuviese
siempre sujeto a las circunstancias politicas y econdmicas de
cada comuna con todos los inconvenientes que de ello deriva, en
desmedro de su principal funcion como centro abastecedor de
carne técnica y sanitariamente higiénica.

+ En la mayoria de los casos, esto llegé a significar sélo una
fuente mas de ingresos para las arcas municipales,
tradicionalmente en falencia, lo que resto a los mataderos toda
posibilidad de mejoramiento material.



Mataderos

+Respecto al control sanitario de las carnes de aquellos anos, se
debe reconocer que existia una presion permanente de los
organismos sanitarios oficiales.

+La Direccion General de Sanidad y luego el Servicio Nacional de
Salud (S.N.S.) imponian la aplicacion de las normas sanitarias
minimas Municipales.

+Esto contribuyd a mantener una relativa eficiencia de los
servicios de Inspeccion Veterinaria Comunal en los pequeinos
mataderos, para lo cual se creo el cargo de Médico Veterinario
Administrador en aquellos municipios de limitada capacidad
economica.



Mataderos

+En el pasado, la total carencia de politicas y lineamientos
definidos, en materias de produccion pecuaria, asi como otros
intereses de todo orden relegaron siempre a un segundo término
el problema de abastecimiento de carnes, marginandolo del
proceso de desarrollo socio econdmico del pais.

+ Esta realidad se mantuvo casi sin cambios hasta la década del
70, a pesar que a partir de 1950 existian mataderos particulares,
los cuales, pese a su mejor implementacion no influyen
significativamente en el mejoramiento de las modalidades de uso.



Mataderos

+Diferentes gobiernos contemplaron en sus programas nuevas
reformas y orientaciones en materias de politica agropecuaria,
como fue el denominado «Plan de desarrollo ganadero 1961-1970»
(Corporacion de Fomento - Ministerio de Agricultura) el que incluia
entre las principales innovaciones un proyecto de construccion de
una «Red de Mataderos Frigorificos» provinciales o regionales, en
zonas especificamente senaladas con el objeto de ordenar el
complejo mercado de la carne y mejorar su calidad y sanidad.



Mataderos

+Una entidad organizada en Sociedad Anonima, integrada por la
Corporacion de Fomento (CORFO), la Empresa Nacional de
Frigorificos (ENAFRI) y la Empresa de Comercio Agricola (ECA)
bajo la denominacion de «Sociedad de Construcciones y
Operaciones Agropecuarias» (SOCOAGROQ), inicio a partir de 1965
un proyecto para construir una red de mataderos frigorificos
denominada «RED SOCOAGRO» en las ciudades de Valparaiso,
Rancagua, Chillan, Valdivia, Concepcion, Puerto Montt y Aysén
(Puerto Chacabuco) empezando a operar entre 1967 y 1970.



Mataderos

+Entre 1971 y 1973 se incorporan a esta red los mataderos de
Osorno, Maule y Tres Puentes en Punta Arenas. Ademas entran a
operar en esta fecha los mataderos de Porvenir en Magallanes y
Lo Valledor en Santiago, el cual viene a sustituir el viejo matadero
municipal de la calle Franklin.

+En esta fecha termina de funcionar con mas de un siglo de
existencia, el matadero municipal Franklin que fue construido en
1847 en los terrenos donados por don Antonio Jacobo Vial y
reconstruido luego en 1914,



Vista Exterior de matadero Franklin, afno 1965
(Fuente: Luengo, J, 1998)



Pabelldn de Cerdos Matadero Franklin , aino 1965
(Fuente: Luengo, J, 1998)



Pabelldn de Bovinos, Matadero Franklin , afio 1965
(Fuente: Luengo, J, 1998)



Parroquia Maria Auxiliadora
Templo la Gratitud Nacional — Santiago =
Esquina Ricardo Cumming con Alameda
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Mataderos

+El Servicio de Salud en un informe de julio de 1980 senalaba que
existian oficialmente registrados 272 establecimientos (solo 68
con autorizacion del Ministerio de Salud) de los cuales 217 eran
mataderos propiamente tales (sélo 18 con de sistema de frio) y 55
simples canchas de matanza.

+ De los 217 mataderos 107 eran municipales y 110 eran privados
con una capacidad de faena de 178.251 unidades animales. 20.383
toneladas de refrigeracion y 837 de congelacion.

+ Todo ello demostro que la mayoria de los mataderos eran
inadecuados para cumplir las exigencias para un correcto
beneficio de animales.



Mataderos

+El caracter de institucion municipal que le concedia el DFL 338
de 1931, ratificado en las Leyes 5.611 de febrero de 1935 y 11.860
de julio de 1955 al entregar a los municipios la construccion y
explotacion exclusiva de los mataderos, se termina con la
privatizacion de estos servicios de utilidad publica por la via de la
enajenacion en virtud de la circular 960 de 27 de marzo de 1979 o
Ord. NO 416 de 24 de enero de 1980, ambas emanadas de la
Oficina Regional de Planificacion (ORPLAN) de la Intendencia de
la Region Metropolitana.



Mataderos

+ Para cumplir tal objetivo, se entrega a la Gerencia de
Normalizacion de CORFO la responsabilidad de enajenar los
mataderos con la coordinacion de la Intendencia Metropolitana y
las Municipalidades respectivas.

+ Ademas, el Supremo Gobierno, en el documento Programas
Ministeriales aprobado por Decreto de marzo de 1981, establece
que las Municipalidades deberan licitar todos los activos
prescindibles para el cumplimiento de las tareas municipales, en
las que incluye los mataderos.



Mataderos

+ Entre los anos 1975 y 1982, se licitaron la totalidad de los
mataderos frigorificos construidos por CORFO (Plan Decenal),
siendo adquiridos en su mayoria por Cooperativas o Sociedades
de Productores.

+ El matadero «Lo Valledor» es adquirido por un consorcio
llamado «Agricola Industrial Lo Valledor» AASA. SA. Cuyo socio
mayoritario es don Andreés Allende. Este matadero que fue el mas
importante del pais ceso sus funciones en el ano 2007.



Mataderos

+ La Ley 19.162 promulgada el 29 de agosto de 1992 y publicada
en el D.O. el 7 se septiembre de 1992, contempla para su
funcionamiento una reglamentacion para la clasificacion de
ganado Yy tipificacion de canales bovinas, otra para estructura y
funcionamiento de mataderos y otra para el transporte de bovinos
y de carne, indicando especificaciones respecto al manejo de
animales, los tiempos maximos de transporte y minimos y
maximos de espera en mataderos




Mataderos

+ Uno de los mayores efectos provocados en la industria de la
carne por la entrada en vigencia de esta Ley 19.162 en 1993, fue la
reduccion del nimero de establecimientos de faena.

+ Los mataderos, en funcionamiento tuvieron que experimentar
cambios significativos tanto en la estructura como equipamiento y
forma de operacion.

« En la actualidad practicamente todos los lugares de
faenamiento deben realizar su faena en altura, usar sistemas de
insensibilizacion por conmocion, contar con camaras frigorificas,
lavadero de camiones y estar rodeados de un cerco perimetral.



Mataderos

+ Muchos mataderos dejaron de funcionar debido a que su
volumen de faena no justificaba la inversion en que se debia
incurrir para cumplir con las exigencias impuestas fueron
disminuyendo.

+ De acuerdo a las estadisticas de la época del SAG, en el ano
1993 habian 232 establecimientos de faena, considerado tanto
matadero como canchas de matanzas.

+ En 1994 el numero descendio a 221 y en 1995 a solo 165, cifra
que en 1996 llego a 160, de los cuales 109 mataderos
corresponden a lo que el decreto 342 de del 22 de enero 1994 del
Ministerio de Agricultura califica como matadero de 2° categoria.



Aspecto de una cancha de Matanza



Proceso de faena en Altura



Planta faenadora

+ Es un agente obligado de pasaje de los animales que van a
consumo.

+ Tiene como modalidades la entrega del producto como canal y
como corte.

+ El abastecimiento de los negocios minoristas se realiza en una
gran proporcion (80%) en forma de canal.

+ Se percibe en los ultimos anos que los cortes ganan espacio,
aunque todavia muy lentamente.



Planta faenadora

= En USA el abastecimiento de los negocios minoristas tiene lugar
en la forma de corte (98%).

» Esta modalidad comenzé en USA. a principios de la década de
los 70', creciendo luego aceleradamente.

» En un principio los animales se dividian en 8 cortes, pero este
numero fue creciendo hasta llegar actualmente a 52 tipos
distintos.

» Los supermercados suman a estos cortes un nuevo valor
agregado mediante presentaciones destinadas a captar las
necesidades de los consumidores.



Planta faenadora

+ La persistencia en Chile del abastecimiento de los negocios
minoristas en forma de canal, es fuente de ineficiencia dentro del
proceso de comercializacion, que se manifiesta a través de los
siguientes hechos:

. Mayor costo del desposte

Il. Distribucién, en los lugares de venta, de todos los
cortes de un animal, independientemente de Ila
demanda existente. Esto origina la subvaloracion de
subproductos y cortes finos, ademas del transporte
innecesario de huesos y grasa.

lll. Mayor costo de transporte
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Funcionamiento del Circuito de Comercializacion

+ Existen algunas criticas, particularmente de parte de los
ganaderos, en relacion a la presencia de distorsiones en las
operaciones de comercio de este sector. Estas se refieren
fundamentalmente a problemas de pesaje (en feria y mataderos),
manipulacion de precios en feria y problemas vinculados al I.V.A.

+Resulta dificil precisar si las criticas obedecen a un hecho real y
cual seria su magnitud. No obstante, si se aprecia una debilidad
en la fiscalizacion de los procesos de pesajes.



Costo de Produccion de Animal en Pie
53% del precio Final

Precio de Animal Vivo en Pie
66% del precio Final

Y

Costo de Flete
0,7% del precio Final

!

Costo de Faenamiento
4,5% del precio Final

!

Precio del Animal en Vara
74% del precio Final

!

Costo Minorista
14% del precio Final

l

Costo Final Consumidor
100% del precio Final

Flujo de formacion del precio de la carne bovina Chilena
Fuente: Odepa, 1997
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